Spiele-Tips

Den letzten trifft der Blitz

Zebras, Nashormer, Krokodile und Ti-
ger tanzen im Rhythmus der Bongos
um den immergrunen Felsen, umden
Wettergott Tambuzi zu besanftigen,
auf dass er die seit Wochen dauernde
Trockenzeit beende. Dabei gilt es
jedoch, noch var dem Gewitter, vor
dem ersten Blitz Unterschiupf in einer
der Hutten zu finden. Wer es nicht
rechtzeitig schafft, scheidet aus
Aber schon ertdnen die Bongos fir
den nachsten Tanz.

.Jambuzi® wandelt das bekannte
Prinzip des Partykrachers , Die Reise
nach Jerusalem” in ein packendes
Brettspiel fir Kinder um, Die zentrale
Rolle spieft dabei der Bongo-Buzzer,
ein tolles elektronisches Gerat, das
nicht nur fur mitreiBenden Afro-
Sound sorgt. Es bestimmt die Ak-
tionen des Spielers, der noch keine
sichere Hitte gefunden hat, und
fungiert auch als Zeitmesser, der die
Runde unberechenbar mit lautem
Donnergrollen beendet. Dass die
Kinder nicht richtig ausscheiden,
sondern eine Punktewertung ent-
scheidet, wer am Ende einer Runde
einen Wassertropfen als Belohnung
erhalt, ist ein kluger Schachzug des
Spieleautors.

Franky's Bewertung:
S von 6 Wirfelaugen

——

Tambuzi
Verlag: Taba Spiele

Alter: ab 6 Jahren
Spielerzahl: 2 bis 4 Spieler
Dauer: 15 Minuten

Gewinnen
Sie auf
www.tips.at
oder per SMS

unter 0676 / 800 25 25
mit folgendem Code:

10927 Vorname Nachname
bis 13.01.2015/06:00 Uhr

VERKAUFSINTELLIGENZ

Achtsamkeit lernen

MARCHTRENK. Erwin Opper-
mann leitet eine Unternchmens-
beratung mit Testkauforganisati-
on, ist Managementtrainer und
staatlich gepriifter Tackwondo-
Trainer, Triger des 7. Dan und
verbindet seit vielen Jahren die
Erkenntnisse des Neuromarke-
tings mit ferndstlichem GroB-
meisterwissen und der buddhis-
tischen Meditationslehre. Ge-
meinsam mit Unternechmensbe-
rater Hubert Ennser-Laber hat er
sein Wissen und seine Erfahrun-
gen nun auch in Buchform nie-
dergeschrieben.

Oppermanns neues Buch

In .Emotionale Verkaufsintelli-
genz. Mit Achtsamkeit und Wer-
teorientierung besser verkaufen™
beschreiben die beiden Autoren
einen ganzheitlichen Ansatz des
Verkaufens, der auf Erkenntnis-
sen der Neurowissenschaften und

GOLDRICHTIG

Management triff Taekwondo in der
Person von Erwin Oppermann.

der Motivforschung beruht und
wie Verkiufer Achtsamkeit und
Wertschiitzung im Sales-Prozess
so vermitteln, dass der Abschluss
bei thren Kunden zum Vorteil
beider gelingt. Die bahnbrechen-
den Erkenntnisse der Gehirnfor-
schung, kombiniert mit dem tra-
ditionellen Wissen fernostlicher
GroBmeister, sind im Springer-
Gabler-Verlag erschienen. *

Iser Kaufmannschaft), Kristina
Knall (Selendi), Andrea Kristoff (Marc O'Polo), Peter Jungreithmair (Wels Marke-
ting & Touristik) und Mirsada Muric (Gangart,v. |.) freuen sich auf den Sale.

Winterschluss in Wels

WELS. Shoppen mitten in Wels,
das bedeutet zwar ohnehin das
ganze Jahr Shoppen mitten in
den besten Angeboten, aber nach
Weihnachten, zum Start in das
neue Jahr, kommt es noch besser:
Die iiber 100 ..Shoppen mitten
in Wels"-Partner locken mit dem
Winterschluss. Top-Produkte fiir
die ganze Familie mit Top-Be-
ratung und das zu Top-Preisen
machen das Einkaufen zu einem

Erlebnis. Danach oder natiirlich
auch gerne zwischendurch kann
man in gemiitlicher Atmosphiire
einkehren, genieBen und auftan-
ken bei den Top-Gastronomen.
Die besten Angebote um die pro-
zentreichste Zeit des Jahres findet
man auch unter www.wels-info.at
Also: Was das Christkind nicht
gebracht hat, das kauft man sich
in Wels einfach selber. ®
Anzeige

Rezept-Tips

Pikante Rollchen mit
Apfelkraut

Zutaten: Teig (pro Portion): 41,5
g Topfen, 41,5 g Mehl, 25 g Butter,
Prise Salz; Fiillung (pro Portion):
83 g Schinken, 83 g Kase nach
Wunsch, Ketchup, italienische
Krauter; Apfelkraut (pro Person):
166 g WeiBkraut, 41,5 g Zwiebel,
41,5 g Apfel, Weizenmeh! glatt,
Essiggurkerimarinade, Wasser, OI,
Honig, Salz, Pfeffer, Paprika, Curry

Zubereitung: Fur den Teig das
Mehl mit einer Prise Salz in einer
Schissel vermischen, die Butter
in kleine Sticke schneiden, un-
terheben und fein abbroseln. Den
Topfen dem Mehl beifiigen und zu
einem geschmeidigen Teig verkne-
ten, Den Teig dinn ausrollen und
mit etwas Ketchup bestreichen
Den Schinken in feine Streifen
schneiden und den Kase grob
reiben. Schinken, Kase und die
italienischen Krauter vermischen
und gleichmaBig auf dem Teig
verteilen, AnschlieBend eine Rolle
formen und diese mit etwas Was-
ser bestreichen. Im vorgeheiztem
Backrohr bei 210 °C fur zirka zwolf
Minuten backen, bis er eine schone
Braune erhalt, Fir das Apfelkraut
das WeiBkraut, die Zwiebel sowie
die Apfel fein schneiden und in
einer Pfanne mit etwas Ol anbra-
ten. Mit Weizenmeh! stauben und
mit dem mit Essiggurkerimarinade
vermischten Wasser abloschen.
Mit Salz, Pfeffer, Paprika und Curry
wiirzen und bis zur gewtinschten
Bissfestigkeit kocheln lassen. Zum
Schluss noch nach Belieben das
Apfelkraut mit Honig suBen. Die
Rolle aus dem Backrohr nehmen,
ein gleichmaBige Stixcke schneiden
und mit dem noch heiBen Kraut als
Beilage servieren.

Diesen Rezepttipp erhielten wir
vor Rosmarie Mayrhuber, 4720
Kallham. Sie erhalt dafir 20 Euro
Honorar.

Ihre Rezeptvorschlage senden

Sie bitte an ,Rezept-Tips®, Her-
renstrae 1, 4320 Perg oder per
E-Mail an rezept-tips@tips.at
Alle Rezepte auch auf
www.tips.at/rezepte.



